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Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur samt adskillelse mellem rå- og færdig
fødevare på lager og i køle/fryseskabe, gode arbejdsgange vedr.
håndtering af fødevarer. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
køkken, lager, køle/fryseskabe samt inventar. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken,
lager, køle/fryseskabe samt inventar. OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risiko-analyse, herunder HACCP-plan. Set dokumentation for
kontrol efter varemodtagelse, opbevaringstemperaturer i
køle/fryseskabe for perioden for 2015 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning. OK
Mærkning og information: Kontrolleret holdbarhed på Quiana
og Capers, øko mayonnaise. OK Vejledt om nye regler for
oplysningspligt om allergene ingredienser. OK
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. OK.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1.01.2017. Når den nye
frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret
herom.


