
romaltparkens kiosken

 

Romaltparkens Hovedgade 29

8960  Randers SØ

37513865

02-05-2016 1

1 
1 
1 
1 
1 
 

1 
1 
 
 
 

1 
 
 

X

side 1 af 2

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af fødevarer,
herunder målt temperaturer på køl og frost. Håndvask sæbe og
papir. Ok
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Butiksområde samt køkken, herunder køl og
frost- skabe. Ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Fødevarer kontaktoverflader. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for temperaturer på køl,
varemodtagelse samt opvarmning fra opstart til dags dato. Ok
Vejledt om at dokumenterer temperaturer på varmholdelse af
ristede pølser. Ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af tørvarer. Ok Vejledt om at indhold af
allergener i færdigfremstillede fødevarer skal kunne oplyses på
forlangende. Ok
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. ok
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Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.
Kemiske forureninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået procedure for stegning i
friture. Ok Vejledt om at stege på max 175, for at mindske dannelsen af acrylamid. Ok
I forbindelse med ejerskifte er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse, samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Virksomheden har fået tildelt endelig branche: Servering: Restauranter mv. - åbent op til 6 måneder om året,
branchenummer 56.10.00.C. Antallet af ordinære kontrolbesøg pr. år er på nuværende tidspunkt 1.


