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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaring af fødevarer på
køl og frost kontrolleret.-ok. Køleenheder kontrolleret.-ok.
Procedure for nedkøling af produkter gennemgået.-ok.
Hygiejne: Rengøring: Køkken, grøntområde, køleenheder og
inventar kontrolleret.-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Lokaler og inventar kontrolleret.-ok.
Væg i lagerrum er ordnet tilfredsstillende.-ok. Termometer
kontrolleret for nøjagtighed.-ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Varemodtagelse, temperaturkontrol,
opvarmning og nedkøling for peroden 2016.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risiko-analyse, herunder HACCP-plan. CCp for norovirus
kontrolleret.-ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Vejledt om
regler for kontrol m.m..
Mærkning og information: Kontrolleret information om
allergener, herunder at virksomheden som minimum skal skilte
med, at oplysninger kan fås på forespørgsel. skilt opsat.-ok.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret
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oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat,
vil virksomheden blive orienteret herom.


