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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Vejledt konkret om
opsætning af bedre egnede papirdispensere. Opbevaring og
adskillelse af fødevaregruppper. Procedure for brug og
håndtering af planter/svampe fra den danske natur. Der er
taget billeddokumentation. Gennemgået procedure for brug af
hyldebær jf. virksomhedens egenkontrolprogram.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Produktionsområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling for januar til
slutningen af maj. Virksomhedens risikoanalyse for brug af
planter og svampe fra den danske natur.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport ved hovedindgangen kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Oplysning vedrørende indhold af allergener
(menukort).
Godkendelser m.v.: Ydet generel vejledning om Novel Food.
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Informationsmateriale udleveret.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


