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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
varmebehandling og nedkøling. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om procedurer til sikring af nedkøling inden for
3 timers interval.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
køkken, grønsagsafdeling, opvaskeafdeling, herunder gulve
vægge og borde samt udstyr. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: køkken. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om skadedyrssikring af vinduer i
produktionsområder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
varmebehandling, og nedkøling, for perioden jan til juni 2016.
Vejledt konkret om udfærdigelse af risikoanalyse, blanket 9
gennemgået med virksomhed.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende
information om allergener, herunder at virksomheden som
minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på



Ditlevsdal Bison Farm, Restaurant

 

Tokkerodvej 24

5462  Morud

37925055

Kontrolrapport

side 2 af 2

Fødevarestyrelsen
Stationsparken 31-33, 2600 Glostrup
Tlf: 72 27 69 00    Web: www.fvst.dk

17-06-2016

forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af plastmaterialer bestemt til kontakt med
fødevarer. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om sikring af fødevarekontaktmateriale oplysninger.


