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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Overværet håndtering og
tilberedning af frokost ret til servering på buffet. Virksomheden
har mundtligt fremlagt procedure for håndtering af rester samt
styring via 3 timers reglen. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af gulve og vægge i
køkken område, virksomheden har fremlagt plan for ned
vaskning af køkken inden sommerferie lukning. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrsikring af
køkken og personale faciliteter. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
virksomhedens dokumentation for udført egenkontrol
program, herunder styring af tid og temperature ved
opvarmning/nedkøling, temperature i køle/fryse møbler og
temperature ved varemodtagelse samt årlig revision. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne, den
ansvarlige er uddannet kok, og har fremlagt procedure for
instruering af afløser personale ved fravær. Ingen
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anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


