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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende punkter er
kontrolleret uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer på
køl og frost, herunder temperatur, orden og adskillelse. Sæbe
og engangshåndklæder ved håndvask. Håndtering af fødevarer
kontrolleret stikprøvevist under kontrolbesøget. Procedure for
skylning af salat i egnede beholdere. Procedure for kassation af
fødevarer ved lukketid. Procedure for rengøring og desinfektion
af pålægsmaskine.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken og
udlevering inkl. inventar, udstyr, maskiner og redskaber uden
anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken og udlevering inkl. inventar, udstyr og redskaber uden
anmærkninger. Kontrolleret at køkkenet råder over
velfungerende termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret køkkenets
dokumentation for udført kontrol af varemodtagelse,
opbevaring samt genopvarmning for perioden fra 27-10-15 til
d.d. uden anmærkninger. Vejledt konkret om at dokumentere
evt. nedkølinger af f.eks flæskesteg i egenkontrollen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


