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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Stikprøvevis kontrolleret
opbevaringsforhold for fødevarer, opbevaringstemperaturer,
forhold for opbevaring af fisk og skaldyr, adskillelse af rå og
tilberedte fødevarer og faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken, tørvarelager,
opvaskerum, grøntsagsrum, anrettekøkken, barområde og
serveringslokaler, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret køkken, tørvarelager,
opvaskerum, grøntsagsrum, anrettekøkken, barområde og
serveringslokaler, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for kontrol af varemodtagelse,
opbevaringstemperatur og opvarmning/nedkøling for perioden
januar 2016 til d.d., ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside kontrolleret.
Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på fisk
generelt, ingen anmærkninger. Udleveret tillægsside.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens aktiviteter og
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vareudvalg. Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


