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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Temperatur i 4 frysere og 1 køleskab. Procedure for håndtering
af fødevarer, der sælges ved 3 timers-regel. Mulighed for
håndvask. Vejledt om brug af engangspapir til at tørre hænder i
forbindelse med arbejdet i sted for brug af stofhåndklæde.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Lager og bod. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Ydet konkret vejledning om evt.
løsningsmuligheder vedr. skadedyrsikring af porten til
lagerlokale.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
opvarmning. Vejledt om at skrive årstal på skema. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af anvendelse af
plastmaterialer (fryseposer) bestemt til kontakt med fødevarer.
Ingen anmærkninger


