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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk tilberedning af grillsortiment,
opbevaring i frysere og køleskab, herunder temperaturkontrol
af køl/frost, samt faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Vejledt om tidsforskudt tilberedning af salater og
grøntsager.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation for at anvendte
desinfektionsmidler er godkendte, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Opvaskeafsnit, grillafsnit og køleskabe.OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af opvaskeafsnit.
Vejledt om opsætning af affaldsholdere i personaletoilet
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for udført egenkontrol for start
af sæson 2016 til dags dato, samt afvigerapport for fryser
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse/egenkontrolprogram
for opvarmning. OK.
Vejledt om at udarbejde risikoanalyse over alle virksomhedens
aktiviteter, herunder varemodtagelse og opbevaring af
køle/frysevare, frugt og grønt, samt for fødevarer, hvor der ikke
er krav om rumtemperatur.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. OK.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


