
Foodtruck Gastro grillen

 

 

Åsebro 14

3300  Frederiksværk

35563288

20-07-2016 1

1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
 
 
 
 
1 
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.

I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet
og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret godkendelse af
desinfektionsmidler. De anvendte desinfektionsmidler er
godkendte - ingen anmærkninger. Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af fødevarer i
mobilvogn. Målt opbevarings temperatur i kølefaciliteter i
vogn. Kontrolleret vaske faciliteter til håndvask/produktion og
rengøring. Gennemgået virksomheden sortiment og
produktions her af.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af mobilvog med inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af mobilvogn med inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram og
risiko-analyse,. Set dokumentation på varemodtagelse,



Foodtruck Gastro grillen

 

 

Åsebro 14

3300  Frederiksværk

35563288

Kontrolrapport

side 2 af 2

20-07-2016

opbevarings temperatur, opvarmning og nedkøling fra 15/6-2016 til dags dato. Kontrolleret virksomhedens
termometer. Vejledt om at alle risiko blanketter skal være udfyldt elektronisk - virksomheden oplyser at det vil
de gører med det samme - vurderet bagatelagtigt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Anprisning og anvendelse af burger.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har fået tildelt endelig branche: Servering: Restauranter mv, branchenummer 56.10.00.A. Antallet
af ordinære kontrolbesøg pr. år er på nuværende tidspunkt 2.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer kontrolleret. Ingen
anmærkninger
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


