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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer,
opbevaringstemperaturer i køle- og fryseinventar samt
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Barområde og køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken. Der er en revne omkring emfang.
Forholdet er under kontrolbesøget vurderet bagatelagtigt.
Vejldt omkring at lukke revne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevist
kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation af
opbevaringstemperaturer, opvarmning, nedkøling og
varemodtagelse siden sidste kontrolbesøg.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende
information om allergener, herunder at virksomheden som
minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på
forespørgsel.


