
Culinaria Valentino

 

 

Munkerisvej 15

5230  Odense M

37140163

0
11-07-2016 1
19-01-2016

1
18-02-2015

1
15-05-2014

1
1 
1 
1 
1 
1 
 
1 
1 
 
 
 
 
1 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder samt opbevaring og adskillese af fødevarer uden
kølekrav samt opbevaringstemperaturer i køle- og
fryseenheder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Produktionsområde herunder bl.a. borde, pizzaspader og
emfang. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
Indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
dokumentation på områderne varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning samt nedkøling fra februar 2016 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger:
Mundtlige oplysninger om allergener.
Vejledt om regler vedrørende information om allergener,
herunder at virksomheden som minimum skal skilte med, at
oplysninger kan fås på forespørgsel.
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Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår herunder CVR-nummer kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer herunder pizzabakker og
plastkasser kontrolleret. Ingen anmærkninger


