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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at flow i køkken
og opvask er lavet så der sikres bedst muligt adskillelse mellem
rent og beskidt. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken, bar
samt køle og fryserum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol ved
varemodtagelse og for temperaturkontrol af køle- og
frostmøbler for perioden 2016. Generelt vejledt om at notere
det udførte dokumentation, i stedet for at lade kontrollen stå
som glemt i systemet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne,
virksomheden har fremlagt procedure for oplæring af
ufaglærte i køkkenet. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret
oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1.
januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil
virksomheden blive orienteret herom.


