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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer. Temperatur målt i køle- og frostfaciliteter. Fødevarer
i salgskøler i ekspeditionsområde opbevares maksimalt her i 3
timer, og overskydende varer kasseres. Ok. Sæbe og
papirhåndklæde ved håndvaske. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret køkken, opvask,
lagerlokale, eksepditionsområde og personalefaciliteter. Ok.
Vejledt konkret om vedligeholdelse/renovering af underskabe i
ekspeditionsområdet med kaffebrygning.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation fra
januar 2016 for kontrol af opbevaringstemperaturer, og
temperatur i varmholdt mad ved modtagelsen. Ok. Vejledt
konkret om dokumentation af tempertur ved opvarmning af
varmholdt mad, og frekvens/intervaller for dokumentation af
egenkontrollen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ok.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den
nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret.


