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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer i køle- og frysefaciliteter samt
opbevaringstemperatur i samme. Set tilvirkning af
fødevarer.OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af inventar og udstyr i køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af inventar og udstyr i køkken
samt set funktionsdygtigt indstiktermometer. Vejledt generelt
om renholdelse af skur med containere.OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens risikoanalyse for
opvarmning og nedkøling samt set dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling i perioden januar til dags dato. Vejledt konkret om
overholdelse af fastsatte frekvenser for dokumentation for
nedkøling-enkelte dokumentationer mangler-vurderet som en
bagatel ved dette tilsyn.OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Medarbejder har redegjort for opvarmning og nedkøkling af fødevarer.OK.
Mærkning og information: Vejledt generelt om sporbarhedskrav for fisk fanget i EU.
Godkendelser m.v.: Virksomheden oplyser, at den ikke importerer fødevarer.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer: plastposer og plastbeholdere
kontrolleret. Ingen anmærkninger.


