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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået procedurer for nedkøling.
Opbevaring af fødevarer i kølerum samt målte temperaturer.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask. Set indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Overflader i produktionskøkken, kølerum,
udstyr og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionområder, udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Set tilpasset risikoanalyse
samt opdateret egenmkontrolprogram.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Set dokumentation af varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning siden sidst tilsyn. Der er ikke nedkølet fødevarer
siden sidst tilsyn. Vurksomheen har skema til dokumentation af
nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Vejledt
generelt om reglerne vedr. visning af kontrolrapporter på egen
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hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået procedurer for oplysning
af allergener ved henvendelse, herunder ved bestilling til arrangementer.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.
Emballage m.v.: Vejledt generelt om krav om mærkning og korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer.


