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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: placering af fødevarer i kølemontre,
gennemgået optøningsmetoder af frossen fars hjemtaget fra
anden fødevare-virksomhed, gennemgået procedurer ved
lukketid og køleopbevaring(tilslutning af strøm) i nattetimerne,
faciliteter til hygiejnisk håndvask med mulighed for afhentning
af mere vand i nærheden.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: renholdelse af vogn med diverse udstyr, drøftet
løbende aftørring af væg/hylder ved køledisk grundet
kondens-dannelse. Vejledt om øget frekvens for rengøring af
hjørner/kanter og lign.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af pålægsmaskine og bordflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: dokumentation for udført kontrol i emnerne:
varemodtagelse, køleopbevaring og opvarmning af frikadeller
for året 2016. Vejledt om opdateret egenkontrolprogram(og
skriftlig risikoanalyse)med beskrivelse af nye arbejdsgange eks.
salg af lune frikadeller.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport, ingen anmærkninger.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed på spegepølser og færdigrørt frossen fars, ok.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


