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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Målt temperatur i køle-fryseindretninger
med fødevarer og håndtering af fødevarer under opbevaring,
herunder tildækning, samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Tilberedning/salgsområde, herunder køle-fryseindretninger,
mikroovn, ovn, vaske og arbejdsborde. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Virksomhedens lokaler. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for modtagerkontrol af
kølevarer og temperaturkontrol af køleindretninger for
perioden september 2016.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risiko-analyse, herunder HACCP-plan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skiltning med information om allergener.
Informationsside om Fødevarestyrelsens nye findsmiley.
Der er kontrolleret for sporbarhed via faktura på følgende
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modtagne fødevarer: Past. helæg, rå kyllingefilet og lufttørret skinke. Ingen anmærknnger.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.
Virksomheden oplyser, at den ikke importerer fødevarer. Forholdet er kontrolleret under sporbarhed. Ingen
anmærkninger.


