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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperature,
orden og opdeling i køleskabe i køkken, virksomheden oplyser
at kølebrønd ved disk er gået i stykker, og denne kun bruges til,
display af ikke kølekrævende produkter, der er opsat ekstra
køleskab ved buffet til selvbetjening af drikkevare for patienter
og personale. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken samt
isterningemaskine og området omkring denne, virksomheden
oplyser at der siden sidste kontrol er opsat ny
isterningemaskine, samt at rengøringen af denne er sat op i
interval. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold i sluse ind
til køkken, siden sidste kontrol er der malet karme og
madelevator, samt opsat stål kanter på dør. Ok.
Kontrolleret skadedyrsikring af køkken, konkret vejledt om at
opsætte fluenet ved vinduer, hvis disse ønskes åbnet. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol for temperature i
køleskabe og fryser samt opvarmning og nedkøling, for
perioden 2016. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne, virksomheden oplyser at alle ansatte med køkkenfunktion gennemgår et hygiejne kursus.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


