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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i køl.
Håndteringen foregår hygiejnisk under tilberedning i varmt og
koldt køkken. Temperatuen i kølerummet. Sæbe og papir ved
håndvaske i køkken og ved personaletoilet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af varm og kold
afdeling, opvasken, kølerum og personaletoilet. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af varm
og kold afdeling, opvask, kølerum og lager. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse, temperatur i køl, opvarmning og nedkøling fra
den 1. marts 2016 til dags dato. Det er konstateret der mangler
få registreringer efter ferien. Forholdet vurderes som en
bagatelagtig overtrædelse. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret oplysninger om indhold
af allergener gives ved skiltning i serveringsområdet. OK.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den
nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret
herom.


