
DSI Munkegården

 

 

Vejrupvej 2

5464  Brenderup Fyn

17525239

0
16-09-2016 1
19-10-2015

1
13-08-2014

1
03-07-2013

1
1 
1 
1 
1 
1 
1 
 
 
 
 
 
 
1 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og papir, opbevaring, adskillelse og temperaturkontrol af
fødevarer på køl og frost. Kontrolleret procedure i forbindelse
med eleverne hjælper til i køkkenet, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af inventar i køkken samt køle og
fryserum herunder ventilationsriste.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køle- og fryserum herunder ventilationsriste
samt reoler og hylder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for udført
egenkontrol for områderne varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning samt nedkøling for perioden januar 2016 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Elever der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer kontrolleret. Ingen anmærkninger
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Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


