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Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af
tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer på frost og køl: Ok. Gennemgået
procedurer for anvendelse af rester fra måltider: Ok.
Kontrolleret at der kan foretages hygiejnisk håndvask og
tørring: Ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret virksomhedens rengøring af
produktionsområder og udstyr, herunder rengøring af
opvaskemaskine: Ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret virksomhedens
vedligeholdelse af udstyr, lokaler og inventar: Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrollereret virksomhedens
egenkontrolprogram, herunder dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling: Ok
Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter
kan findes på:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider
/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolinformationsblanket kontrolleret: Ok
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Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter: Ok
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


