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1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer. Hygiejniak
adskillelse af fødevarer. Mulighed for hygiejnisk håndvask.
Vejledt generelt om produktionsflow i opvaskeområde
herunder håndtering af grøntsager, anretning af fødevarer m.v.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende:
Produktionslokale, opvaskeområde, fødevarelager, grovkøkken
og bar. Ingen anmærkninger. Vejledt om rengøringsfrekvens på
svært tilgængelige steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde. Ingen anmærkninger. Vejledt
generelt om generelle krav til vedligeholdelse af mellemgange
og lagerfaciliteter. Det er oplyst at der udarbejdes en
vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrol og dokumentation af varemodtagelse,
opvarmning og nedkøling fra juni og frem til d.d. Gennemgået
procedurer og risikoanalyse for sushiris.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ok.
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Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


