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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
håndvaskeforhold med sæbe og papir samt tilstrækkelige
håndvaske, temperaturkontrol af køle- og fryseenheder samt
opbevaring og adskillelse af fødevarer på køl og opbevaring af
emballage, ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer for
varemodtagelse, ingen anmærkninger. Kontrolleret
affaldshåndtering, herunder kontrolleret affaldscontainer,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af køle-
og fryseenheder, herunder gummilister, ingen anmærkninger.
Kontrolleret skadedyrssikring af baglokale, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol på områderne: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling, stikprøvevis
fra juli 2016 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risiko-analyse, herunder HACCP-plan. Vejledt om revision af
risikoanalyse, herunder yderligere blanketter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen
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anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.
Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen anmærkninger
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Emballage til opbevaring af skinkestrimler samt
revet ost.


