
Klubhuset Vellev

 

 

Koudalvej 3

8860  Ulstrup

21891282

0
21-09-2016 1
26-11-2014

1
16-11-2012

1
25-10-2010

1
1 
1 
 
1 
1 
 
 
1 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt temperature i div. køle og fryse
faciiliteter. Set håndtering og opbevaring af fødevare. Set at der
er mulighed for hygiejnisk håndvask og tørring. Køkkenet var
ikke i brug under dette tilsyn.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set køkken/kiosk lokale samt tørlager, herunder
stikprøvevist inventar og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for
opbevaringstemperature, varemodtagelse samt opvarmning for
perioden Maj 2016 til dagsdato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger. Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til
brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive
orienteret herom.


