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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
håndvaskefaciliteter i køkken, opbevaringstemperatur på køl og
frost, arbejdsbeklædning, håndteringen af fødevarer sker
hygiejnisk forsvarligt og der er hygiejnisk "tag ting" til brug på
buffet. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret køkken her under
gulvet, køle og frost møbler, bord og hylder. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation fra januar 2016 til d.d. på varemodtagelse,
opbevaringstemperatur på køl og frost, opvarmning. Ok.
Virksomheden oplyser at de lige er overgået til elektronik
egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ok..
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt viden i fødevarehygiejne. OK.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på varer
lever samme dag jf. faktura. OK. Konkret vejledt om at skilte
med oplysninger om allergeningredienser i kundeområdet kan
oplyses på forespørgsel.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den
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nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


