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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare samt
håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken, opvaskeafsnit og salgsområde med
inventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken, opvaskeafsnit og salgsområde med
inventar. Ingen anmærkninger. Der var enkelte gulvfliser som
var itu. Ejer oplyser at han skifter dem snarest. Den snarlig
udskiftning og mængden af fliser gør at det vurderes til at være
en bagatel agtig overtrædelse ved dette tilsyn.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for 2016. Virksomheden blev ved tilsyn vejledt om at
starte dokumenation for nedkølling ved 65°c for altid at
overholde 3 timersreglen.ok.
Særlige mærkningsordninger: Vejledt om regler vedrørende
information om allergener, herunder at virksomheden som
minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på
forespørgsel.


