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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling samt håndtering
af fødevarer på buffet og anvendelse af rester.
Vejledt generelt om krav til procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder fødevarebårne sygdomme og
håndtering af arbejdstøj - ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Produktionsområder, opvaskeafdeling, grøntafdeling,
tørvarelager og køle- og fryserum. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende:
Inventar og udsugning i produktionsområder - Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Opvarmning, nedkøling samt varmholdelse for
2016. Set virksomhedens risikoanalyse og gennemgået
procedurer for personlig hygiejne og sygdom hos
køkkenpersonale.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter
med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel - ok.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg:
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Ingen anmærkninger.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


