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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer samt faciliteter
til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Produktionsområder samt lagerlokaler. Procedure for
desinfektion af udstyr. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområder samt lagerlokaler. Ingen
anmærkninger. Vejledt om vedligeholdelse enkelte kanter med
begyndende slitage.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanlayse fremvist.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed
på udvalgte tilsætningsstoffer. Fakturaer fremvist. Ingen
anmærkninger. Vejledt om regler for tilgængelighed af
datablade for tilsætningsstoffer.
Skilt vedrørende oplysning om allergener ved forespørgelse er
ophængt i butiksområdet. Ingen anmærkninger.
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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger og registrering fx ved import og samhandel, økologi
samt væsentligt ændrede aktiviteter.

Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


