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Tilsynet er foretaget på baggrund af, at virksomheden ønsker at
udvide aktiviteterne fremover. Virksomheden får leveret
færdigretter fra Hørkram, men vil også producere retter selv.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Virksomheden er ikke startet med at producere
endnu, men planlægger at starte ved udgangen af oktober
måned. Køkkenet har bordplads nok, så man kan håndtere og
adskille råt kød og grønt m.m. Der er 3 vaske:1 til grønt, 1 til
opvask og 1 til håndvask. Kontolleret opbevaring af kølepligtige
fødevarer. Temperaturkontrol af kølefaciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken og diskområde med
inventar og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkken og diskområde med
inventar og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrol. Set stikprøvevis
dokumentation for temperaturer ved varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling fra sidste kontrolbesøg
til d.d. Virksomheden har kontaktet en konsulent, der er ved at
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udfærdige et egenkontrolprogram og risikoanalyse til brug ved kommende egen produktion.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Virksomheden har fået tildelt endelig branche: Servering: Institutioner for børn i
skolealderen, branchenummer 56.29.00.E. Antallet af ordinære kontrolbesøg pr. år er på nuværende tidspunkt
0,5.


