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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mulighed for hygiejnisk håndvask,
adskillelse af tom emballage, håndtering af glas og rengøring af
fadøl anlæg, tilstrækkelig med bordplads.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Bar herunder bordoverflader og gulve.
Foretaget rengøringskontrol af udstyr/redskaber. Det
indskærpes, at redskaber og udstyr, som kommer i berøring
med fødevarer, skal holdes rene og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Isterningmaskine fremstår med sorte
og gule belægninger ved lameller. Køleskabe med øl fremstår
med sorte belægninger i gummiliste, hylder og kølerist.
Virksomheden havde ingen bemærkninge. Indskærpelse
medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan
påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Konkret vejledt om vedligeholdsplan
for baglokale.
Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger: Bar
med inventar og udstyr.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
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anmærkninger
Kontrolleret korrekt CVR- og P-nummer. OK.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.
Foto dokumentyation fortaget.


