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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter, opbevaring af ikke
letfordærvelige fødevare.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Butik m/bolsjerproduktionsrum samt køkken/lager. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Butik m/bolsjerproduktionsrum samt køkken/lager.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan. Vejledt om blanket 1. i risikoanalysen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Placering af kontrolrapport
drøftet.
Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret
oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1.
januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil
virksomheden blive orienteret herom.


