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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring samt adskillelse af fødevarer.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gulv, vægge og produktionsborde. Køle- og
frostinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsborde, gulv samt køle- og
frostinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaring og opvarmning til og med 6 januar 2016.
Virksomheden oplyser at sæsonen slutter i marts, og har haft
omkring mellem 5-10 hjemmekampe fra 6 januar af.
Virksomheden har udelukkende opvarmet toast.
Ved opstart af sæson i september 2016 har der været 2
hjemmekampe, og virksomheden er begyndt med opvarmning
af hakkebøf og pølser. Virksomheden mangler at føre
dokumentation med opbevaring, varemodtagelse samt
opvarmning fra 6 januar. Virksomheden har ydermere kun et
overflade termometer. Forholdet er vurderet som en
bagatelagtig overtrædelse ved dette tilsyn, da virksomhedens
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produktion har været meget begrænset. Konkret vejledt om løsningsmuligheder vedr. dokumentation og
relevant måleudstyr.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergener, herunder at virksomheden
som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Generel vejledt om regler vedr. sporbarhed.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


