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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Overværet forberedelse til
middags servering, herunder at fødevare bliver sat på køl
imellem procestrin. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret, at redskaber, udstyr og
inventar er opbevaret/anbragt således, at dette og
omgivelserne kan rengøres på passende vis. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrsikring samt
spor af skadedyr i køkken og lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at der er et
dækkende egenkontrolprogram samt dokumentation for udført
egenkontrol for temperature i køle/fryse møbler,
varemodtagelse samt varmebehandling/nedkøling. Konkret
vejledt om at risikoanalysen skal være dækkende for
aktiviteterne samt at udfylde skema 8: årlig kontrol og skema 7:
vedligehold. Skema 8 og 7 var under tilsynet ikke udfyldt for
året. Dette blev under tilsynet vurderet som bagatelagtig
overtrædelse. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af
plastmaterialer bestemt til kontakt med fødevarer. Ok.


