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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
køkken uden anmærkninger:Temperaturer i køle/frost enheder
i køkken og lager. Procedurer for produktion af vaffel/æbleskive
dej gennemgået. Set laser og indstikstermometer.
Håndvaskeforhold incl sæbe og papir ved disse. Procedurer for
hjemtagelse af lune frikadeller, færdigstegt flæskesteg, toast
laver de selv.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
køkken. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden anvender skabelon fra fvst. Set
dokumentation fra opstartsdato til d.d for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer,varmholdelse. vejledt mht
dokumentation for varmebehandling/nedkøling af
bla.hjemkøbte lune frikadeller. Drøftet begrebet og skabt
forståelse for varmebehandling/opvarmning.
Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter
kan findes på:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider
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/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.
Vejledt om blanketvalg, blanket nr. oversigtsskema og bla skemaer 1,2,4,5 er gennemgået som eksempel. Vejledt
om mere orden i mappe samt nye krav mht opbevaring af dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen
anmærkninger. Virksomheden oplyser at der er samme personale som tidligere, nu er det konen der er ny
ejer.Vejledt generelt om reglerne vedr. visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Set opsat skilt mht Allergener. Vejledt herom.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen anmærkninger.Kontrolleret virksomhedens
vareudvalg: Ingen anmærkninger. Virksomheden henter selv varer incl færdigstegte lune frikadeller hos
godkendt virksomhed, frossen medister der varmes, kamsteg er ligeledes færdig stegt, skal lunes. Dej laves med
past.æg til vafler/æbleskiver fra dag til dag. Drøftet mulighed for hjemtagelse af rå flæskestege til stegning.
Dette iværksættes muligvis i 2017.

I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.

Virksomheden har fået tildelt endelig branche: Servering: Restauranter, mv. - begrænset, branchenummer
56.10.00.B. Antallet af ordinære kontrolbesøg pr. år er på nuværende tidspunkt 1. Ved elite status 0.5.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer kontrolleret herunder
plastspand til deje. Ingen anmærkninger Vejledt om dokumentation mht rørearm til boremaskine er godkendt til
FKM.
Vejledt om nyhedsmail på fvst.dk Udleveret folder NY virksomhed / link til hjemmeside.Fødevarestyrelsen har
registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens
bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


