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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fisk på frost og køl. OK
Kontrolleret at der er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. OK
Kontrolleret procedure for indfrysning af fisk til koldrøgning. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
tilvirkningsområde. OK
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumenteret egenkontrol
med opbevaringstemperatur på køle - og frostvarer. OK
Vejledt om at virksomhedens risikoanalyse suppleres med
beskrivelse af rygning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Visning af kontrolrapporter
på egen hjemmeside kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt generelt om regler for
mærkning af færdigpakkede fødevarer


