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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køle- og
frysemøbler. Adskillelse og tildækning af fødevarer. Fødevarer
korrekt hævet fra gulv. Sæbe og papir til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af lokaler og inventar cafeteria,
køkken, depotrum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lokaler og inventar i køkken,
cafeteria og depotrum. Vejledt om vedligeholdelse af vægge på
lille depotrum med kummefryser. Væg itu. Vejledt om
vedligeholdelse af gulvbelægning mellem køkken og depotrum
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur og opvarmning / nedkøling af
fødevarer for de sidste 2 måneder. Virksomhedens
risikoanalyse. Vejledt om, at blanket nr. 12 tilføjes. Hvis
virksomheden skal have vareudbringning tilføjes dette til
egenkontrolprogrammet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg:
Ingen anmærkninger. Ved tilsyn er branche for virksomheden
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ændret fra restaurant åbent op til måneder til restaurant m.v.561000 A, 2 tilsyn årligt.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


