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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperatur og
opbevaring af fødevarer på køl og frost. Der var sæbe og
engangspapir, koldt og varmt vand ved håndvask i køkken og på
personaletoilet. Virksomheden er konkret vejledt om løsning
muligheder vedr. adskillelsemellem personaletoilettet og
"bryggers", hvor der er vaskemaskine og hvor der opbevares
ekstra porcelænservice og rene arbejdstøj. Døren hertil er
fjernet og der er ingen adskillelse mellem disse lokaler.
Virksomheden oplyser under tilsynet, at døren vil sættes op
straks. Der vurderes som bagatelagtig overtrædelse ved dette
tilsyn. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken,
opvaskafsnit og kølerum. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden er konkret vejledt om
regel for vedligeholdelse af virksomhedens lokalerne: Maling
skaller af i virksomhedens bryggers. Virksomheden oplyser, at
vedligeholdelses mangler er påpeget udlejeren, og der
forventes en snarest løsning.
Virksomhedens egenkontrol: kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling i 2016, som udføres dagligt ved afkrydsning på
skemaerne. Virksomheden er hertil konkret vejledt om at
opvarmning og nedkøling dokumenteres i et særskilt skema.
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Vejledt om forskel mellem opvarmning og genopvarmning. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Korrekt ophængning. Ok.


