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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
aktiviteter: Produktionens omfang, produktions flow og
opdeling af produktion, opbevaringstemperatur, optøning,
håndtering, udportionering , transport. OK.
Kontrolleret hygiejniske håndvaske- faciliteter i køkken, ren
arbejdsbeklædning og transport kasser. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at virksomheden har
tilstrækkelig kapacitet til de aktiviteter den udfører:
Kølekapacitet, nedkølingskapacitet, hånd- og produktionsvaske,
arbejdspladser, termometre. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation fra
janaur 2016 til d.d. på varemodtagelse, opbevaringstemperatur
på køl og frost, opvarmning/nedkøling. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. OK.


