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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk håndvask. Opbevaring og adskillelse af fødevarer.
Gennemgået procedurer for opvarmning af kyllinger.
Gennemgået varemodtagelse af fødevarer, hvor leverdøren
kontakter virksomheden, som tag fødevarer ind af vinduet i
køkkenet. Kontrolleret temperaturen i køleindretninger. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af udstyr og
inventar i køkkenet. produktionsområde. Lager. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrsikring af døre
og vinduer. Vedligeholdelse af udstyr og inventar i køkkenet.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Set udført dokumentation for
perioden sidste kontrolbesøg og frem til 9. oktober.
Gennemgået resultaterne og Virksomheden har haft lukket
pga. ferie.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Ydet generel vejledning om at begge sider af kontrolrapporten
skal være synligt.
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Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen
pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


