
Stoholm Skole, Frugtboden

 

 

Vesterled 3-5

7850  Stoholm Jyll

29189846

0
16-11-2016 1
28-02-2014

1
23-08-2012

1
14-01-2010

1
1 
1 
1 
1 
1 
 
 

1 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperaturer i
køleskabe, procedurer for håndtering af boller med skiveskåret
pålæg/ost. Der anvendes handsker og sprit. Konkret vejledt om
krav til håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret frugtbod med inventar,
køleskab og frysere: Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret frugtbod: Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
opbevaringstemperaturer: Ok. Følgende er konstateret:
Risikoanalyse er ikke udarbejdet særskilt for frugtboden, kun
for køkkenet ved fritidsordningen. Forholdet vurderes som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om blanketvalg.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Konkret vejledt om sporbarhed og
allergener, herunder at virksomheden som minimum skal skilte
med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger. Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til
brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017.
Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive
orienteret herom.


