
Bossen og Bumsen

 

v/ Handelsselskabet af 3. juni 1996 APS

Sundvej 115

8700  Horsens

19339947

0
23-11-2016 1
22-07-2015

1
09-04-2014

1
22-04-2013

1
1 
1 
1 
1 
1 
1 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og aftørring
af hænder. Opbevaring, adskillelse og tildækning af fødevarer
på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tilvirkningslokale, køle og fryseenheder,
kødhakker og emhætte.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
Tilvirkningslokale, køle og fryseenheder. Vejledt konkret
omkring vedligeholdelse af dør ved tilbygning med fryser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol med
temperaturer ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling i perioden januar 2016 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger. Vejledt
omkring nyt link til findsmiley.dk hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ok.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den
nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret
herom.


