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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Korrekte hygiejnisk vask samt sæbe og
papir,opbevaring/adskillelse samt målt temperaturkontrolpå
køl/fryseenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Køkken med inventar samt køleskabe,
rørmaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tørvarelager og køkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis doukomention på varemodtagelse,
opvarmning/nedkøling samt kontrolleret temperaturkontrol på
køl og frys fra 01-01-2016 og frem til d.d samt risikoanalyse for
opvarmning og nedkøling så de passer til virksomhedens
aktiviteter
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt CVR- OK.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den
nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret
herom.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
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det økologiske spisemærke med økologiprocent på. 60-90 % er overholdt. Ingen anmærkninger.
Alle relevante økologi-kontrolopgaver er kontrolleret i indeværende kalenderår modtagekontrol, dokumentation.
Ingen anmærkninger


