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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleinventar.
Adskillelse af fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Virksomheden har procedurer for modtagelse af kølepligtige
fødevarer. Virksomheden redegjorde for modtagelse af
færdigtilberedt flæskesteg fra ekstern leverandør, der benyttes
varmekasser, eventuelle rester kasseres. Drøftet desinficering
af udstyr, herunder brug af kogende vand.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Tilvirkningsområde samt rengøring af udstyr og inventar, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Tilvirkningsområde samt udstyr og inventar, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation af temperatur ved
opbevaring og varmholdelse fra den 19. januar 2+16 til den 29.
november 2016. Vejledt om øget frekvens for dokumentation
af temperatur ved varemodtagelse og opvarmning. Konkret
vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være tilgængelig i
virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter kan findes
på:
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider
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/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.
Vejledt om blanketvalg, blanket nr. 1,2,3,6,7 og 10 er gennemgået som eksempel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret, ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Virksomheden skilter med, at oplysninger om indhold af allergene ingredienser, kan
fås ved henvendelse til personalet.


