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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
håndvaskefaciliteter i køkken, opbevaringstemperatur på køl og
frost. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse i
tilvirkningskøkkenet, i bagerste køkken/opvask. OK.
Virksomheden oplyser at de laver en plan for hvem der har
ansvar for udførsel for renholdelse i bagerste køkken/opvask,
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden oplyser at der
etableres adskillelse mellem lager og personaletoilet i kælder i
januar 2017
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation far
sidste tilsyn til d.d. på varemodtagelse, opbevaringstemperatur
på køl og frost, opvarmning/nedkøling. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.


