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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndtering af fødevarer i forbindelse med julefrokostsæsonen.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger.
-Gennemgang af produktflow for dagens menuer ud af huset.
-Kapacitet for julefrokostsæsonen, herunder opbevaring og
nedkøling.
-Opbevaringstemperaturer for råvarer og færdigvarer.
-Virksomhedens procedurer for optøning.
-Tilvirkning, herunder varmebehandling og varmholdelse.
- Virksomheden har ingen buffetservering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkkenområdet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af køkkenområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol med
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling og nedkøling, perioden september -
november 2016.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg og
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aktiviteter: Ingen anmærkninger. Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for fastsættelse af
kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret
herom.


