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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende e kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevarer der skal
opbevares ved max 5 grader og fødevarer der skal opbevares
ved max -18 grader, endvidere er kontrolleret for adskillelse af
fødevarer i form af emballering af de opbevarede fødevarer.
Og der er kontrolleret for tilstrækkeligt med faciliteter til at
opretholde en god håndhygiejnisk praksis.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
køkken, herunder maskiner redskaber , komfur , køleskabe
mm.. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret skadedyrssikring af følgende lokaler: køkken. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Virksomheden har ophængt
kontrolrapport korrekt.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg og
aktiviteter, det vil senere blive meddelt virksomheden om det
er Fødevarestyrelsens opfattelse at de skal være registreret.
Denne vurdering vil blive foretaget ud fra de oplysninger
Fødevarestyrelsen har modtaget under tilsynet.
Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til brug for
fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1. januar 2017. Når den
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nye frekvens bliver fastsat, vil virksomheden blive orienteret herom.


