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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret følgende uden
bemærkninger: Opbevaring af fødevarer - herunder
temperaturer på køl/frost, adskillelse af fødevaregrupper,
procedurer ved snitning af ost, skinke, champignon og løg samt
håndvaskefaciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køleskabe. Ingen
bemærkninger. Virksomheden oplyser der indkøbes el-kedel til
brug for skoldning af snitteplader til snittemaskine. Vurderes
bagatelagtigt på dette tilsyn.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af inventar i
pizzaafdeling samt i køkken. Ok. Virksomheden oplyser, at lille
køleskab i pizzaafdeling fjernes og stort fra garagelager
indsættes istedet for.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilstedeværelse af
egenkontrolprogram og risikoanalyse. OK. Set dokumentation
vedr. varemodtagelse fra sidste kontrol til d.d. Ingen
bemærkninger. Virksomheden har været stoppet med
dokumentation af opbevarings- samt kerne og
nedkølningstemperaturer siden sidste kontrol men er selv op
startet igen med dokumentationer 1 måned tilbage. Fejl
vurderes derfor bagatelagtigst på dette tilsyn.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
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Kemiske forureninger: Kontrol af frituretemperaturer ved pomfritstegning. Ingen bemærkninger.


