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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer for håndtering af røgvarer, herunder modnings.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
pølsemageri, opskæring, køle og frost afdeling, herunder gulve,
vægge, og bordplader. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: opskæring og pølsemageri. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: varemodtagelse, opbevaringstemperatur, for
perioden jan til dec 2016.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning af oksekød
herunder sporbarhed. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Fødevarestyrelsen har registreret
oplysninger til brug for fastsættelse af kontrolfrekvensen pr. 1.
januar 2017. Når den nye frekvens bliver fastsat, vil
virksomheden blive orienteret herom.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret procedurer for beregning
af mængden af tilsatte tilsætningsstoffer NITRITSALT i
kødprodukter. Ingen anmærkninger.


